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SGL Olympia Espressomaschine, die E.S.E. (Easy-Serving-Espresso) Padmaschine
mit Cappucinatore.

Perfekte Maschine fir perfekten Espresso, Cappucino und Caffe latte.

Zwei Heizkreise getrennt schaltbar. Super Qualitat fur exzellenten Kaffegenuss. Ideal fir den
privaten Bereich und Buros bis 50 Tassen pro Tag. Nicht nur optisch ein Blickfang, auch
technisch erfillt sie professionelle Anspriiche.

Olympia mit Heilswasser EUR 360,00 Inkl. MWS
Olympia mit Dampfdise EUR 460,00 inkl. MWST

Allgemeine Informationen zum E.S.E. Espresso Pad System.

Das patentierte Easy-Serving-Espresso-System (kurz E.S.E.) wurde von einem Rdster
entwickelt, dem sich so gut wie alle italienischen Kaffeerdster angeschlossen haben, derzeit
Uber 400 Roster weltweit. Somit handelt es sich bei diesem System um eines der wenigen
offenen Pad-Systeme. Der Espresso-Liebhaber hat die Mdglichkeit die ganze Palette der
italienischen Kaffeespezialitdten zu probieren und ist auch preislich in keiner Weise an ein
herstellergebundenes System ausgeliefert. Ein grof3er Vorteil gegentiber den vielen
geschlossenen Systemen, die bewusst nur Ihre eigenen Pads zulassen und dessen Preise
akzeptiert werden mussen, es sei denn man trennt sich von seiner Maschine.

Das ESE-System gewabhrleistet eine schnelle und komfortable Zubereitung von exzellenten
Espresso. Vielfach wird dieses System auch im Biro oder in kleinen Kaffeebars benutzt. Das
ESE-System ist genormt und ein internationaler Standard.

Ein Pad besteht aus ca. 6,8 bis 7 Gramm gerdsteten und gepressten Espresso-Mehl, das
sich zwischen zwei Lagen Filterpapier befindet. Hier zeigt sich der vielleicht wichtigste
Unterschied zu allen anderen Pad-Systemen. Durch die feste Stopfung des Pads benétigt
man namlich eine Maschine, die mit viel Druck (9 -15 bar) arbeitet. Nur dadurch erhalt man
dann ein Ergebnis, das mit professionellen Siebtrager-Maschinen ohne Probleme mithalten
kann. Reiz- und Bitterstoffe werden wie beim Siebtrager minimiert und die Crema ist
sagenhaft dicht und bestandig.

Im Gegensatz zum teuren Vollautomaten kann die aus Metall bestehende Brilhgruppe einer
E.S.E-Maschine auch gentigend Temperatur aufbauen und halten um einen wirklichen
Espresso in Barqualitat herzustellen. Bei den meisten Vollautomaten besteht die Briihgruppe
aus Plastik. Ein Material, das bekannter Malien Warme weder gut leitet noch halt. Aber auch
der Aufwand fur Reinigung und Wartung der Hochdruck-Maschinen ist im Vergleich zum
Siebtréger oder Vollautomaten denkbar gering.

Ein weiterer Vorteil des Pad-Systems ist die Single-Verpackung. Fast alle Pads werden unter
Schutzgasatmosphare (Stickstoff) einzeln verpackt. Gedffnet bietet sich ein Aroma von
frischgemahlenen Kaffee in einzigartiger Qualitat. Egal ob man in der Woche nur 1 Espresso
oder 5 pro Tag trinkt, jedes Pad ist von gleicher Frische und Qualitét.
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Daten und Fakten zum E.S.E. Standard:

Bezeichnung

E.S.E. Pads werden in Italien “Cialde” genannt (Waffeln) oder auch Servings oder Pods
(englisch)

GrolRe:
Der Pad hat einen Durchmesser von 44mm

44 mm

Gewicht:
Zwischen 6,5 und 7,5 Gramm

Maschinen-Eighung
E.S.E.-Maschinen, die mit Druck arbeiten (9-15 bar)
Alle Siebtrager-Maschinen, die dafiir jedoch einen speziellen Siebeinsatz bendtigen.
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Olympia se définit comme une muchine simple, robuste et fiable.
Facile d’utilisution et d’entretien, elle trouve su place duns les petites
uctivités de |'Horecu, Su conception thermiyue extrémement
résistunte offre des résultuts de grande quulité. Olympia peut étre
dotée d’'une deuxieme chuudiére 4 vapeur indépendunte pour
prépurer d’excellents cauppuccino.

Auf dus BedUrfnis eines einfuchen, robusten und zuverldssigen Produkts
untwortet sgl mit Olympia, eine leicht zu bedienende und zu reinigende
Maschine, die dank eiher auBerordentlich leistungsfhigen Thermo-
einheit einen hochwertigen Espresso bietet. Olympia kann mit einem
zweiten unabhdngigen Boiler fur die Zubereitunyg hervorragender

Cuppuccinos uusyestuttet werden.

données technigyues technische Duten

dimensions (He L e P) Abmessungen (He B e T)
390 x 440 x 330 mm

poids Gewicht

12 - 13 Ky

fonctions Funktionen

cufé e vupeur e euu chaude

Kuffee o Dumpf e HeiBwusser

puissunce Leistungsaufnahme

850 W cufé Kuffee o 1900 W vupeur Dumpf
voltuge Spunnuny

230V - 50 Hz

thermostut cufé Kuffeethermostat

95° C

thermostat vapeur Dumpfthermostat
175° C

réservoir Fussunygsvermoygen des Behdilters
2,8 It

contréle du munyue d’eau Wusserstandsensor
visuel visuell

chip card Chip Cuard

NO hein

1SO 9001:2000 W
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